ALBARINO

RIAS BAIXAS

DENOMINACION DE ORIXEN

FASE VISUAL

Visualmente presenta
un color amarillo limén
con destellos verdosos,
muy limpio y brillante.

FASE OLFATIVA

En nariz es elegante

y presenta notas frutales,
florale y frescas, que
definen mucho su
personalidad acompanadas
de notas de citricos y una
mineralidad compleja.

FASE GUSTATIVA

En boca es equilibrado,

con una acidez muy bien
integrada, untuoso, glicérico
con un retrogusto armonioso
y prolongado.

ANALISIS QUIMICO

- ACIDEZ TOTAL: 6.1g/I
- ACIDEZ VOLATIL: 0.40 g/I

- AZUCAR RESIDUAL: <3.5 g/I

depdsitos de acero inoxidable
con control de temperatursa

FERMENTACION:

CRIANZA: No tiene
GASTRONOMIA:
Mariscos, pescados,

carnes blancas,arroces,

quesos frescos
y comida asiatica.

CONTIENE SULFITOS

TEMPERATURA DE SERVICIO: 8-10 °C
GRADUACION ALCOHOLICA: 13% vol



